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Obieraczki kapusciane

]

Tradycyjny obrzed zbiorowego kiszenia kapusty w wykonaniu zespotu obrzedowego z Kocudzy
rozpocznie sie o godz. 14.00 w zagrodzie z Teodoréwki. W programie obieranie, siekanie i kiszenie
kapusty oraz poczestunek z muzyka.

[odstep 10]

Kapusta byta, obok ziemniakéw, jednym z gtéwnym sktadnikéw diety dawnej wsi. W naszej tradycji
zachowatla sie spora ilo$¢ potraw wykonywanych z kapusty: kapusta z grochem, kapusniak, pierogi
z kapusta. Najpopularniejszym sposobem przechowywania kapusty bylo jej kiszenie w beczkach -
szatkowanag, ale i w gtowkach. Kiszone liscie wykorzystywano do zawijania ,gotabkéw”, popularnej
potrawy wigilijnej w niektérych rejonach Lubelszczyzny. W Muzeum Wsi Lubelskiej miejscem
prezentacji obieraczek kapuscianych bedzie zagroda z Teodoréwki na Roztoczu. Gospodynie i
gospodarze z Kocudzy pokaza: obieranie, siekanie kapusty za pomoca tasaka, zakwaszanie beczki
zytnia maka, metody uktadania w niej kapusty, tej w gtowkach i posiekanej, a wszystko podczas
przedstawienia parateatralnego, w ktéorym przewidziany jest udzial publicznosci. Po nakryciu
beczki pokrywami (luznymi deszczutkami budujacymi gérne wieko beczki) i przytozeniu wieka
kamieniami zapraszamy na tradycyjny poczestunek przygotowany przez zespot z Kocudzy.

OBIERACZKI KAPUSCIANE

2 pazdziernika 2016 r.
14.00 - 15.30

Msza sw. w kosciele z Matczyna o godz. 16.00. =]

Zrodto: http://skansen.lublin.pl/?p=5011
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