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Wielkanoce w Woli Zolkiewskiej

- wspomnienia

Zbigniew Janistawski (1922-2008) - syn wlasciciela majatku Wola Zoétkiewska tak opowiadat mi
o Wielkanocach w rodzinnym dworze.

Najpierw kilka zdan ode mnie. Miatam niebywatq przyjemnosc¢ ze wspdlnej obecnosci z
osobami, ktore mtodosc¢ przezyly w II Rzeczypospolitej. Ba, rozmowy z nimi przekazywaty Zywe
swiadectwo owczesnej ich swiadomosSci, petnego pojmowania sensu i biegu wydarzen,
zapamietanych recept. Juz wowczas dostrzegali catq game wartosci tkwigcych w zZyciu
codziennym. Krecili sie tacy malcy czesto i po kuchni i po spizarni, zaglgdali do lodowni i do pieca.
Jeszcze trzymali sie fartuchow mam i kucharek, a juz ich gtéwki bacznie podglgdaty prace
dorostych, zadawaty im pytania i uktadaty w sobie porzgdek swiata. A potem dzieciece figle,
dorastanie, kawalerka nie ostabity sity pamieci i rozumienia rytuatu, a przeciwnie powiqzaty go z
wiekszq spotecznosciq i szerszym kregiem kontekstow i wydarzen. Rokrocznie powtarzajqce sie
swieta i doroczne prace gospodarskie, takie same szczegoty pielegnowane przez ich wykonawcow,
tworzyty tradycje, petryfikowaly pamiec - jak sie im juz wkrotce inaczej utozyto - na dilugie
najtrudniejsze lata. Nie spetnila sie rodzinna obietnica, ze odziedziczq caty tamten swiat, spetnito
sie przeczucie, ze odziedziczq pamiec¢. Danuta de Tramecourt, Kazimierz Giza, Zbigniew
Janistawski, Franciszek Rzqczynski i inni - to takze dzis nie sq puste krzesta przy Wielkanocnym
Stole.

tucja Kondratowicz-Miliszkiewicz




Swiecone w Woli szykowalo sie caly przed$wiateczny tydzien. Tak jak caly rok na dni
powszednie, tak i w Wielkim Tygodniu wszelkie dyspozycje zwiazane z przygotowaniem Swiat
wydawata Mama, Kazimiera z Moskalewskich (1878-1931). Po jej Smierci pracami w kuchni
kierowata nasza kucharka Marianna Kaczorowska.

Przygotowano wéwczas wszystko, baby nie baby, mazurki, miesiwa, szynki, kietbasy.
Dyspozycje dla stuzby to byt caly ceremonial. Mama pojawiata sie w kuchni, zawsze o szdstej rano.
Ustalata kierunki dziatania - co dzis bedzie robione na Swieta, a co na dzisiejszy obiad. Na
wszystkie dni Wielkiego Postu Mama miata w glowie specjalny zestaw pokarmow, taki, zeby byto
poboznie i tez taki, zeby sie nie za bardzo gtodowato. Mdj ojciec, Ksawery (1863-1940) miat swoje
smaczki. Z tradycyjnych, postnych dan, w piatek zawsze sobie dysponowatl zupe piwna. To
polewka, wlasciwie zupa $niadaniowa, z piwa, z z6ttek, Smietany, grzanek lub sera. Ale Wielki
Tydzien przedswiateczny dawat naprawde w kos¢. Jadto sie mato, w Wielki Pigtek prawie nic. Nie
bylo ulgi i towarzystwo miato czasami dosc.

Po pierwszych porannych poleceniach Mamy, Marianna wydawata szczegdétowe dyspozycje.
Pierwsza szta do dworskiego ogrodnika i piwnic - jakie warzywa beda potrzebne. Bo u nas kuchnia
byta wiecej jarska. Druga dyspozycja dotyczyta lodowni - ile jajek trzeba przynies¢? Jakie miesa? Z
lodowni, co trzeba wybierala Maria, corka kucharki, ktéra byta u nas garderobiang. Mama
osobiscie wybierata mieso. Trzecia dyspozycja wydawana byta do zakupéw. Co trzeba jeszcze
kupié? Moze jakie$ przyprawy i pieprz w pobliskim miasteczku, w Zoétkiewce. A moze co$ trzeba
zamoOwic jeszcze dalej? Pamietam, ze do dworu wedliny litewskie byty sprowadzane przez firme
wysytkowa ,Wotkowysk” i raz nawet dotarta kapusta kwaszona ,Sienkiewicza” z Wilna. Wszystko
szto ekspresem, w ciagu jednego dnia dostarczali. To byty takie czasy, ze tak szybko mozna byto
sprowadzi¢, wszystko co bylo potrzebne. Poczta Polska wydawata ,t.acznika Pocztowego”, tam
robila promocje tanich przesylek paczek zywnosciowych, zwlaszcza do wiejskich dworow, ale tez z
wiejskich dworéw do rodzin po miastach. Paczka docierata koleja do Krasnegostawu, potem szta
do Zé6tkiewki autobusem linii Krasnystaw - Turobin. Nota bene ta prywatna firma autobusowa
nazywata sie ,Blyskawica”.

Marianna naprawde zyta kuchnia. Mase przepisoOw miata w glowie. Zawsze zastanawiato
nas - jak ona to wszystko robi. Bo przeciez nie prébuje tego, co gotuje. W Woli Zdtkiewskiej
pojawita sie jak miatem kilka lat. Przyjechata z Biatorusi, spod Minska gdzie tez byta kucharka we
dworze. Po I wojnie Swiatowej byla pierwsza, druga i trzecia fala repatriacji. Ludzie wracali z
gtebi Rosji po kilkuletniej ewakuacji albo byli przesiedlani do Rzeczypospolitej z dalekich kresow,
wowczas juz terytoriow sowieckich. Przesiedlali ich do Polski, u nas w kraju przechodzili
kwarantanne w obozach trzymiesiecznych. Do takiego obozu mozna bylo dotrze¢ i wynajac
repatrianta do pracy. I tak tata pojechat do Brzescia i przywiozt Marianne Kaczorowska i jej corke
Marie. Wraz z Marianna do naszej kuchni wkroczyta sama mistrzyni Cwierczakiewiczowa,
zwlaszcza moje ulubione desery, suflety i babka serowa.

Kuchnia w Woli, jak to we dworach, byta duza i jasna. Pomieszczenie to miato weneckie



okno, podtoge deskowa i Sciany bielone wapnem. Byly tu dwa piece, jeden do gotowania z ptyta na
sze$¢ fajerek i wmurowanym duzym pojemnikiem do grzania wody. Drugim byt piec chlebowy -
bardzo dobrze trzymat ciepto, bo kiedy murowano palenisko najpierw potozono warstwe
pottuczonego butelkowego szkta. Obie kuchnie opalano drewnem. We wnece miedzy jednym a
drugim piecem zawsze z pot kubika drewna w stos sie ukladalo. Wszelkie prace kuchenne
wykonywane byty na dtugim stole z debowym blatem stojacym pod oknem. Drugi mniejszy do
pieczywa stat naprzeciwko pieca chlebowego. Garnki, naczynia i przyrzady trzymano w trzech
szafach stojacych pod $cianami.

Pieczenie bab wielkanocnych - wiadomo - to byt caly ceremoniat. W kuchni musiato by¢
ciepto, maka sucha - ogrzana wczesniej i drozdze Swieze. Po wyrobieniu ciasta Marianna
sprawdzala, czy ciasto drozdzowe nie jest za wolne. Sciskata kes w dloni. Jezeli ciasto stoi, to
dobrze - jest gotowe do wyrastania! Piec tez musiat by¢ dobrze napalony, ale nie za goracy.
Marianna sprawdzata temperature wrzucajac garsé¢ maki do pieca. Jezeli maka szybko spalita sie
to trzeba byto jeszcze z pieczeniem poczekad, jezeli maka tylko zarumienita sie to byl znak, ze
mozna zaczynac.

W Woli byly ,wielkie” i ,mate” Wielkanoce. Dopdki Mama zyta, kwitlo zycie towarzyskie i
nawet latem ze trzydziesci 30 osdéb siadalo do stotu. Jak mama zmarta to i zycie we dworze
zamarto. Totez w latach 30. XX w. goscie specjalnie nie przyjezdzali do Swieconego, a i stot byt
skromniejszy.

Za czasOw Mamy swiecone przygotowywane byto w duzym pokoju w oficynie, potem w pokoju
jadalnym we dworze. I tam prowadzono ksiedza. Pamietam, ze u nas stét gesto przyozdabiat
widtak i barwinek. Tym zajmowata sie Maria, corka kucharki. Na srodku stotu byt duzy baranek,
raz z masta, innym razem z ciasta czy cukru. Baranka ustawialismy na zieleninie, najczesciej na
rzezusze. Obok zwykle staty dwie baby wysokie na % tokcia, nielukrowane, jeszcze jedna baba
piaskowa, ale lukrowana i mazurki. Prawidtowo powinno byc¢ ich 12, tyle ilu byto apostotow. U nas
byto kilka byto rodzajow mazurkéw. Jeden krélewski, jeden cyganski, jeden bakaliowy z
pomaranczowymi skorkami, sernik tez mazurkowy. Ten mazurek u nas byt ze wschodu - to byt
zmartwychwstaniec. Na poczatku Wielkiego Postu twardg ekstra robito sie z gestej Smietany, do
woreczka sie to wktadato, zakopywato w ziemi i na Wielkanoc wykopywato. Mazurek krolewski byt
z ciasta migdatowego, z konfitura na wierzchu. Mazurek cyganski miat bardzo duzo rodzynkoéw,
migdatow i cykate. Byt tez mazurek ,przescieradto” caty pokryty biatym lukrem. Mazurki ktadto sie
na drewnianych podstawkach-deseczkach przykrytych papierowymi serwetkami wycietymi w
zqgbki. W misce byt wianek kietbasy a w tym wianku jajka utoZone i wetknieta gatqzka barwinka.
Szynka byta na poétmisku, chrzan tarty zabielony sSmietang w miseczce, na talerzyku osetka masta i
sol w krysztatowej solniczce. Kiedys, ale przed samq wajnq to juz rzadko, byt prosiak pieczony albo
gtowa dzika nadziewana farszem i z korzeniem chrzanu w pysku.

Do swieconego musialy by¢ pisanki. U nas nie robito sie wielkich ilosci pisanek. Kilkanascie
na ozdobe stotu. W Woli pisanki robita Neka, moja niania. Miata taki pisak i wosk. Pomagalismy



Nece robi¢ pisanki, a wzory bralismy z gtowy. To byty pisanki woskiem robione, gora na trzy
kolory. Gtéwna barwa to byta cebula albo jasnorézowa z kory jabtoni sie jqg uzyskiwato. Inne kolory
to byty juz z chemicznych proszkow, farbek do barwienia, ktére wtedy tez byty do uZycia gotowe,
kupowane.

Trunki tez byly na swiatecznym stole i tez byly swiecone. Dwér w Woli to dawny dwor
obronny, miatl trzy pietra piwnic. Trunki byly trzymane na drugim poziomie. Na drewnianych
potkach staty butelki z nalewkami, wina domowe. W beczulce 50 | na krzyzaku byla starka,
trzymana na moje wesele, a pod Sciang, w piasku rozsypanym na posadce lezaly butelki z
szampanem ze Slubu ojca w 1898 r. Z tuzin ich byto, lezaly ukosem w tym piasku, szyjki tylko
wystawaly. Tata osobiscie robit nalewki. Znano go z tego hobby. Robit orzechéwke na zielonych
tupinach orzechow, likier mleczny, wisnidwki, jatowcowke, sliwowice, tarkdwke - z tarek na
tarninie. Robit duzo wina z biatych porzeczek. Najpierw w szklanych gasiorach po 20 1, potem
rozlewat do ciemnych butelek, a ja te butelki lakowatem i pisatem biata farba, ktory to rok. I takie
butelki z winem szty do piwnicy. Jako dziecko, tez miatem swdj wielkanocny trunek. Tak gdzies do
14 lat, w moim pokoju ustawiano stét ze Swieconym, taki specjalny dla dzieci. W Warszawie byta
firma cukiernicza Ziotkowskego, ktora specjalizowata sie w zabawkach jadalnych. Takie zestawy
robita: szynki z marcepana, peta czekoladowych kietbasek, czekoladowe jajka w miseczce, Swinski
tebek, babka, no i te buteleczki czekoladowe z likierem.

Przygotowania do swiat konczyly sie w piatek o godzinie trzeciej po potudniu, bo to godzina
$Smierci Pana Jezusa. W Wielka Sobote, z samego rana, z dworu wysytato sie konie po ksiedza zeby
poswiecit stét z pokarmami. Ksiadz przyjechatl pokropit i wracat do kosciota, bo tam czekali na
niego parafianie ze swoim swieconym. W Woli nie byto zwyczaju, zeby do dworu ze swieconym
przychodzili folwarczni, czy ludzie ze wsi. Oni $wiecili swoje przed kosciotem w Zétkiewce.

Ksiadz poswiecit stot i zaczynato sie Swietowanie. Dawniej Swietowato sie 4 dni, od Wielkiej
Soboty do Wielkanocnego Wtorku. Wielka Niedziele spedzaliSmy w domu, na nastepny dzien
przewaznie byliSmy proszeni do ksiedza. Wszedzie, do kosciota tez, chodzito sie piechota, réwniez
na Rezurekcje. Bo zwierzeta tez musza odpoczac! I konie miaty odpoczynek!

Sniadanie wielkanocne zaczynalismy od podzielenia sie jajkiem Swieconym, potem szty
wedliny, jajka faszerowane. Zdarzylo sie kiedys tak, a wiem to z opowiesci, bo mnie nie byto wtedy
na Swiecie, ze $wieta mogtly by¢ bardzo skromne jak na Wielkanoc w naszym domu. Rano wszyscy
poszli na Rezurekcje, na czwarta, piechota jak zawsze. Wrdcili tez piechota, otwieraja drzwi
oficyny a tu pusto. Oficyna stata na skraju muru oporowego. Podjechali jacys pod mur, zakradli sie
przez okno, na linach pospuszczali wszystko co byto ustawione na stole. Wszystko ukradli, nie
mieliSmy na $wieta nic, a tu juz Wielkanoc. Jakos te swieta trzeba byto zorganizowa¢. Kurenda po
sasiadach poszla, ten dat szynke, ten baby, tamten mazurki i tak z sasiedzka i Boza pomoca jakos
Wielkanoc przezyli.



Stot ze swieconym we dworze w Strzyzowie, woj. podkarpackie (fot. NAC, domena publiczna).

Wola Zotkiewska ok. 1930 r., zdjecie lotnicze. Wyk Witold Szyszkowski, porucznik lotnictwa, maz
Wandy (1906-1969), cérki Ksawerego Janistawskiegos Strzatka zaznaczona oficyna, pozostatosc
dawnego obronnego dworu z pot. XVIII w., przebudowa w 1883 r., Archiwum MWL.



Za czasow Mamy stot Swiecone przygotowywane bylo w duzym pokoju w oficynie, Wola
Zo6tkiewska, fot. ok. 1930 r., oficyna od strony dziedzinca, Archiwum MWL.

Lodownia w majatku w Poddebicach Grudzinskich, woj. t6dzkie, fot. 2016, Zrodto: Album
PODDEBICE https://iwona53.flog.pl.


https://iwona53.flog.pl/archiwum/albumy/390720/PODDEBICE

Kalendarz ,tacznika Pocztowego” z 1936. Naktad Reklamy Pocztowej Sp. z 0.0., Warszawa 1935.




Formy metalowe do wielkanocnych wypiekow, reprod. z: Gechter & Kithne A.G., Heidenau, 3-4
dekada XX w..

Mtynek do mielenia migdatéw, orzechow, czekolady i kuchenne przyrzady do bicia piany, reprod.:
M. Ochorowicz-Monatowa, Gospodarstwo kobiece w miescie i na wsi, Warszawa 1914.



Malowanie pisanek w dworze Lipifiskich w Zaturcach na Wotyniu, gmina Kisielin, kwiecien 1931
r., reprod. z: H. Stachyra, Nad Turiq i Stochodem, Lublin 2008, po s. 248.

Stot ze swieconym w mieszkaniu w L.odzi, 1937 (fot. NAC, domena publiczna).



Raz jeszcze oficyna w Woli Zétkiewskiej. Widok drogi prowadzacej do budynkéw gospodarczych w
majatku - podjechali jacys pod mur, zakradli sie przez okno, na linach pospuszczali wszystko
(Swiecone), co byto ustawione na stole.



Zrodto: https://skansen.lublin.pl/?p=16534
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